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SCHEDA TECNICA PRODOTTO

DENOMINAZIONE CODICE EAN

TALEGGIO DOP 91428

(Azienda certificata per prodotto Taleggio d.o.p. da CERTIPRODOP n. 18 del 28/09/99)

DESCRIZIONE

STRUTTURA

FORMA

DIMENSIONI

CROSTA

CONSISTENZA

COLORE (pasta interna)
SAPORE

ODORE

INGREDIENTI
STAGIONATURA

UNITA' DI VENDITA
TIPO

UMIDITA'
GRASSO CONTENUTO

VALORI NUTRIZIONALI
VALORE ENERGETICO
PROTEINE

GRASSI

SODIO

CALCIO

MAGNESIO

FOSFORO

VITAMINA A
VITAMINA B2

CONSERVANTI

CONSERVARE
SHELF LIFE

Formaggio molle da tavola a Denominazione di Origine Protetta

compatta e morbida

parallelepipeda a base quadrata

lato cm. 18/20 - scalzo cm. 5/7

sottile e morbida dal colore rosso mattone
morbida nel sottocrosta; pit compatta al centro
bianco o paglierino

caratteristico, lievemente acidulo

aromatico, tipico

latte vaccino, caglio, sale e fermenti lattici
45 gg.

forma del peso di Kg. 2,2 c.a.
confezionata in carta alimentare idonea

max 54%
Sulla sostanza secca 50,55% - Grasso su T.Q. 24,96%
(riferiti a gr. 100 di prodotto)

Kcal 302 - KJ 1266

ar. 18

ar. 25

mg. 821

mg. 460

mg. 22

mg. 380

mcg. 450

mcg. 280

nessuno

in frigo alla temperatura di + 0°/6° C
gg. 40 dal confezionamento

MISURE ESTERNE IMBALLOcm. 41 xcm. 22 h. 9

TIPO
PEZZI PER IMBALLO

cartone in TBMK
n°2



